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(i oy commande : 10 ppovity)
Spécial enfants (+3€ par étage) :
Biscuit vanille, ganache chocolat au lait, fontaine de Smarties
Framboise :

Biscuit vanille, creme meringuée au chocolat blanc, confit de framboises

Chocolat :
Biscuit cacao, ganache chocolat au lait

J Citron / Myrtilles :
Biscuit aux zestes de citron, creme meringuée, confit de citron et confit de myrtilles

Caramel :
= Biscuit au caramel, creme meringuée et caramel au beurre salé

J Exotique :
Biscuit coco, creme meringuée aux zestes de combawa, confit exotique

Irish Coffee (+5€ par étage) (contient de I'alcool) :
Biscuit café (ou chocolat), caramel au Bailey's, ganache chocolat au lait

Biscuit noisettes, ganache chocolat au lait, éclats de Rocher (Suchard ou Ferrero selon

Gourmand noisettes (+ 5€ par étage) :
la saison)

1 étage . ”W MWWWW
1150 paarl;tsS.I 17152’0500€€ Modelage : a partir de 15 €
parts: 114 Cake topper : a partir de 10,00 € (en fonction de la
2 étages :

20 parts : 160,00 € Fleurs natuiZHrzzlér):gE)s consulter
30 parts : 240,00 € '

3 étages et plus de 30 parts : sur devis uniquement

Chaque gateau est fabriqué a la demande et personnalisé en fonction de vos souhaits, le prix est établi en fonction de la complexité.
Les livraisons sont possibles, en supplément, pour les gateaux de 20 parts et plus.

Les gateaux doivent &tre conservés au frais entre 4 et 6 degrés.
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